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TOMBUL KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

125 gram tereyagi

Yarim su bardag@ ¢ig krema
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 corba kasiJi kakao

1 su bardag@i par¢a cikolata
80 gram bitter cikolata

Yumurtalari ve toz sekeri bir kabin icinde krema kivamina gelinceye kadar iyice ¢irpin. Oda sicakhgindaki
tereyagini da igine ekleyip karistirmaya devam edin. Gig krema, un, kabartma tozu, vanilya, kakao ve erimis
cikolata ilave edip bu boza kivamindaki karnisimi yaglanmig, unlanmis kaliplara paylastirin. Tepsiye 2 parmak
olacak kadar su doldurup igine kek kaliplarini dizin ve 180 derecede 30 dakika suyun iginde pisirin. Tepsideki
su suflenin iginin akiskan olmasini saglayacaktir. Kurutmaz ve nemli tutar. Firindan ¢ikinca servis tabagina ters
gevirip, sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:97697 « adi:Tombul Kek « gonderen:Nigde'li « indirme tarihi:15.05.2024 - 21:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tombul-kek-vt71550
http://www.tcpdf.org

