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TOMBUL BOREK

350 gr.un
60 ml. zeytinyagi

Un ve tuzu beraber eleyin. Unun ortasina bir cukur agip 2 -3 yemek kasigi 1lik su ve 20 ml. zeytinyadi koyun.
Yumusak bir hamur elde edene kadar, 6 - 7 dakika yogurun. Taze soganlari ayiklayip inceceik kiyin. Hamura
ilave edip karistirin. Hamuru ddrde bélin. Her pargayi unlanmis bir tezgahta 15 cm. ¢apinda ve 6 mm.
kalinhginda acin. Kalan yagi tavaya koyun ve isitin. Hamurlarin her iki tarafi da altin rengi olana kadar teker teker
pisirin. Sicak kalmalari igin isitilmig firina koyun. Pizza dilimleri gibi kesip, taze karabiber ile sicak olarak servis
yapin.
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