—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TOMBISIM COREGI

Yarim paket tereyadi (3 dolu ¢orba kasigr)
2 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

1 su bardag st

1 cay kasigi karbonat

Un

ici icin:

3 adet orta boy patates
1 adet sogan

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Patatesler haglanir, soyulur ve ezilir. Uzerine tuz, rendelenmis sogan ve karabiber eklenir. Hamur igin
yumurtanin beyazi, 1 yumurta, yumusak tereyagl, tuz, karbonat ve un bir araya getirilir yumusaga yakin bir
hamur yapilir. Hamur 16 esit pargaya ayrilir. Her biri parmak uglariyla, ¢ay tabagindan biraz daha buyudk agilir.
Ortalarina hazirlanan patatesli i¢c birakilir. Hamur, bohga gibi kapatilir. Yagli kagit seriimig tepsiye dizilir.
Uzerlerine ayrilan yumurta sarisi surGldr. 185 derece firinda 25 dakika kadar pisirilir.
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