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TOMBIS LAHMACUNLAR

4 su bardagi un

1,5 su bardagi su

1 yemek kasigi seker

4 yemek kagig margarin

1 tath kasidi tuz

2 yemek kagigi instant maya
Ici icin;

Yarim kg kiyma

1 demet maydanoz

1 yemek kagigi salca

1 tatl kasidi aci biber salgasi
3 adet domates

1 adet blylUk sogan

3-4 dis sarimsak

3-4 adet sivri biber

Kirmizi biber

Karabiber,

Tuz

Servis igin, yeterince limon

ic malzemesinin hazirlanmasi: Malzemelerin hepsini robotta gekiyoruz ya da elimizle ince ince dogruyoruz.
Daha sonra kiymayla birlikte hepsini yogurup tuz ve baharatlari ekliyoruz. Karigimimiz hazir.

Hamurun yapilisi: Malzemeleri yogurun ve UstinG kapatip 1 saat dinlendirin. Daha sonra kiigtk pargalar alip
merdaneyle agiyoruz ardindan i¢ karisimimizi strtip yanlarinda 1 cm bosluk birakiyoruz.180 derece isittigimiz
finnda yaklasik 15 dk pisiriyoruz. Servis tabagina alip yaninda zeytinyagh kirmizi pul biberli soganlarla,
maydanoz, limon ve domateslerle slsleyip servis yapiyoruz.
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