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TOMBIK TRUFF

Elif Dogan

1 adet ev keki (klasik tarifle yapilmis ¢ikolata parcacikl)
1 paket sGtli gikolata

Cikolatal sttle hazirlanmig sos

Hindistancevizi

Kakao

Portakal kabugu receli

Kekimizi rondoda ya da elle ufaliyoruz, blyuk bir kaseye koyuyoruz. Hazirladigimiz gikolata sosunu, eritilen sttli
cikolatayi, bir parga tereyadini, ceviz ya da findik kirintilarini, portakal kabugu parcalarini karistirarak kasemizi
bir slire buzdolabinda sogumaya aliyoruz. Kase i¢inden kig¢uk pargalar kopariyor, Hindistan cevizi ya da kakao
tozu Uzerinde yuvarlayarak sevimli truff kagitlarinin igine koyuyoruz. Tekrar buzdolabinda dinlendirdikten sonra
kahve ya da g¢ay ile sunumunu yapiyoruz.
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