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TOMBIK TAVUK SANDVIC

https://gurmekibris.com

250 gram tavuk bonfile

1 yemek kasigi tereyagi

1/2 gay kagigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi pul biber

2 adet tombik sandvi¢ ekmegi
1 adet domates

4 yaprak kivircik marul

Tavuklari uzun geritler halinde dograyin.

Tavayi isitin ve Isinan tavaya tereyagi ilave edin. Tereyag eriyince tavuklari ilave edip, karigtirarak pigirin.
Tavuklar suyunu salip, ¢ekince baharatlari ilave edip tavuklar iyice pisinceye kadar karistirmaya ve pisirmeye
devam edin.

Domatesleri dilimleyin, marul yapraklarini yikayip kurulayin.

Tombik ekmekleri ortadan ikiye kesin ve tavuklari ilave edin. Marul ve domatesle sandviginizi senlendirin.

Not: Not: Tavuklari dnceden zeytinyagdi ve karabiber tohumlari ile marine ederek daha fazla
lezzetlendirebilirsiniz.
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