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TOMBIK POGACA
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1 paket instant maya

2 su bardagi ik st

1 su bardagi sivi yag

2 corba kagsidi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu

4 adet yumurta (2 adetinin sarisini Uzerine strmek igin, ayirin)
8 su bardagi un

200 gram beyaz peynir

Yarim demet maydanoz

Hamuru hazirlamak igin genis bir kaba maya, toz seker ve Ilik siit koyun ve biraz bekleyerek kabarmasini
saglayin. Diger malzemeleri de karigima ekleyerek hamuru yogurun.

Hazirladi§iniz hamurdan hi¢ bekletmeden mandalina blyukliginde parcalar kopararak oklava ile oval agin, bir
kenarina peynirli i¢c koyun, diger ucuna bigakla boyuna 4 kesik yapin ve hamur peyniri igine alacak sekilde rulo
yaparak sarin, hafifce ice dogru kivirin sekil verin. Yagl kagit serili tepsiye dizin.

Tepside mayalanmasi igin kisa bir siire bekletin. Son olarak Ustline yumurta sarisi slriin ve 6nceden isitilmis
firnda 200 derecede pigirin.
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