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TOMBIK DONER

Hamuru igin:

2 su bardagi un

1 yumurta sarisi

1 cay bardagi sit
1/3 yas maya

Tuz

Su

Igi igin:

200 gram parga et
2 adet domates

1 adet sogan

1 demet maydanoz
5 adet tursu biber
5 adet tursu salatalik
2 adet patates

Hamur malzemesini bir kaba koyup hamuru hazirlayalim. Kulak memesi kivamina gelince buzdolabinda
dinlendirelim. Dinlendikten sonra gikarip top seklinde iki top yapalim tzerine yumurta sarisi strelim ve firina
verelim. Pigince firndan ¢ikarip sogumaya birakalim. I¢ malzemesini hazirlayalim sebzeleri yikayip ince ince
keselim ekmek arasi olacak sekilde halka halka. Eti yaprak yaprak kesip iyice dévdikten sonra tuz ve karabiber
ekleyip tavada tereyadinda pisirelim. Bir yandan da patateslerimizi kizartalim. Soguyan ekmeklerimizi ortadan
selim bir kdselerinden tutturulmusg sekilde sonra etimizi igine koyalim ardindan sebzelerimizi ve patateslerimizi
ekleyelim ve servis edelim.
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