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TOMBALAK

4 adet yufka,

2 su bardagi rendelenmis kasar peyniri,
1 kutu krem santi,

1 su bardagindan biraz fazla sit,

1 cay bardagdi siviyag,

2 adet yumurta,

yeterince tuz

Yufkayi klicUk parcgalar halinde kesin. Kestiginiz tim yufkalari, kenarlari disarida kalacak bigimde kiguk ve
derin kaseleri yerlestirin. Kaselerdeki yufkalarin ortasina rendelenmis kasar peynirinden esit miktarlarda serpin.
1 kutu krem santiyi, 1 su bardagindan biraz fazla sutle birlikte derin bir tencerede kaynatin. Kaynayan
malzemeye 1 gay bardagi sivi yadi, yumurtalari ve tuzu ekleyin. Bir miktar artacak bigimde bu karigimi da
yufkalarin Gzerine dokin. I¢leri dolan yufkalarin kenarlarini icine dogru katlayin. Kaseyi ters cevirip, bérekleri
icinden cikarin. Tepsiye dizin. Krem santili karisimin kalanini béreklerin Gzerine bogaltin, dnceden isitilmis 200
dereceli firinda Uzeri kizarana dek pigirin.

© lezzetler.com tarif no:17361 « adi: Tombalak « génderen:AsuSena « indirme tarihi:31.03.2025 - 14:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tombalak-vt13139
http://www.tcpdf.org

