B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TOMBALAK HAMURLAR

500 Gram lor

200 Gram Patates unu

1 Yemek kasidi Frenk maydanozu
1 Yemek kasigi Nane (kahverengi)
1 Cimdik Tuz ve karabiber

6 adet Yumurta

600 Gram Un

4 Yemek kasigi sut

4 adet haglanmig patates

80 gr tereyadi

Patates unu beyaz unu bir kava koyun yumurtalari kirin tuzunu atip su gerektigi kadar ekleyerek yogurup
yumusak bir hamur elde edin bir saat kadar Ustlini islak bez ile értlip dinlendirin

haslanmig patatesleri bir ¢atal yardimi ile ezelim loru ince kiyilmig Frenk maydanozunu tuz karabiber nane
ekleyelim st koyalim ve karigtiralim, dinelen hamuru merdane ile orta incelikte olacak sekilde acalim bardak ve
ya kalip varsa kaliplari bastirarak yuvarlaklar ¢ikartalim her bir yuvarlagin arasina lorlu patates puresinden bir
kasik koyup dider bir yuvarlag Gstline kapatip yanlarini catal veya elimiz ile bastirip yapistiralim bu islem bitince
genis bir tencerede su kaynatip bu yuvarlaklari pigirelim ve stizelim

genis bir tavada tereyadi kizdiralim suyu stizilen yuvarlaklari kizgin yagda 6nld arkal kizartalim ve servis
tabagina koyup gdbek marul ile stsleyerek servis edelim.
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