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TOM YUM CORBASI

6 adet levrek fileto

2 yemek kasi§i sivi yag

2 adet sogan

6 su bardagi balik suyu
200 gram istiridye mantari
4 dis sarimsak

20 gram taze zencefil

1 demet taze kignis

6 dal limon otu

4 yemek kasigi limon suyu
Karabiber

Tuz

Oncelikle soganlari kiip kiip dograyin ve sarimsaklari ince bir sekilde kiyin.

Bir tavaya sivi yag ekleyin, sogan ve sarimsaklari yagda soteleyin.

Iki dakikallk kavurma isleminin ardindan tavaya kiyilmis zencefil, pul biber, aci sos ve mantarlari da ilave edin.
Malzemeleri soteledikten sonra ballk suyunu ekleyerek kaynamasi igin birakin.

Kaynamasina yakin limon suyu, tuz ve karabiberi ilave edin.

Bu esnada levrek filetolari kiip kiip dograyin ve tavaya ekleyin.

Baliklar yumusayana kadar kisik ateste pisirin.

Ardindan Kignig ve limon otunu da ekleyerek ocadin altini kapatin.
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