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TOM YUM CORBASI

350-450 gram ayiklanmis balik

4 su bardag tavuk suyu ya da icme suyu

3 sap limon otu

225 gram konserve mantar (suyu sizilmas)

3 yemek kasigi balik sosu

3 ¢orba kagid! limon suyu

10 adet ikiye bdlinmus kefir misket limonu (Kefir Lime) yapragdi
2 yemek kasigi dogranmis taze sogan

1 yemek kasigdi kisnis yapragi

4 adet kirmizi ¢ili biberi (¢ekirdeksiz ve dogranmig)
2 adet taze sogan (ince dogranmis)

Baliklar temizleyip bir kenarda bekletin.

Tavuk suyunu kaynatin.

Limon otlarini ezdikten sonra misket limonu yapraklaryla birlikte corbaya ekleyin.
Gorbayi kisik ateste 5-6 dakika otlarin rengi degisene kadar pigirin.

Ardindan ¢orbayi stizlp suyunu tekrar tencereye bosaltin ve isitin.

Mantar ve balik etlerini tencereye atin.

Baliklar pisince balik sosu, taze sodan, misket limonu ve yapraklarini koyun.

Son olarak tuzunu ve baharatini kontrol edin.

Pistikten sonra késelere alip servis edebilirsiniz.
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