%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TOM YUM CORBASI

450 gr tavuk

4 su bardag tavuk suyu ya da normal su

3 sap limon otu

10 adet kefir misket limonu yapragi( ikiye bdlinmuUs)
225 gr konserve mantar (siztlmus)

3 yemek kasigi balik sosu

Y4 bardak limon suyu

2 yemek kasigi dogranmis taze sogan

1 yemek kasigi kisnis yapragi

4 adet kirmizi ¢ili biberi (¢ekirdekleri alinip dogranmisg)
2 adet taze sodan (ince dogranmig)

Tavuklari haglayip suyunu ayiryoruz.

Limon otlarini ezdikten sonra misket limonu yapraklariyla birlikte corbaya ekliyoruz.

Gorbay! kisik ateste 5-6 dakika otlarin rengi degisene kadar pisiriyoruz.

Ardindan ¢orbayi stizlp suyunu tekrar tencereye bosaltiyoruz ve isitiyoruz.

Mantar ve tavuklari tencereye atiyoruz. Tavuklar pisince ballk sosu, taze sodan, misket limonu ve yapraklarini
koyuyoruz.

Son olarak tuzunu ve baharatini kontrol ediyoruz.

Pistikten sonra kaselere alip servis ediyoruz.
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