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TOM KHA GAI

1 adet tavuk gégsi

50 gram mantar

1 adet misket limonu

3 yemek kasigi balik sosu

1 su barda@i hindistancevizi sttl
1 parc¢a zencefil

2 adet aci chili biberi

3-4 adet misket limonu yapragi
2 tutam limon otu

1 adet domates

1 dal taze sogan

3-4 dal kignig

Hindistancevizi sttiini tencereye alin.

Icine ince dogradiginiz biberleri ekleyip ylksek ateste kaynatin.

O esnada tavugu kiip kiip dograyin.

Zencefili incecik Kiyin.

Limon otunu, misket limonu yapraklarini ve Kignisi ince ince dograyin.
Yesillikleri de gorbaya ekleyip pismeye devam edin.

Domatesi kip kip, mantar ve taze sodanlari da ince ince dograyin.
Bu malzemeleri de gorbaya ekleyip birkag dakika daha kaynatin.
Misket limonunun suyu ile balik sosunu da ekleyin.

Kivami ¢ok koyu olursa ya da ¢ok aci olursa biraz hindistancevizi siti ilave edebilirsiniz.
Servis ederken Uzerini kisnis yapraklariyla stsleyebilirsiniz.
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