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TOKUGC COREK

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
Yarim paket margarin

1 adet haglanmig patates
Yarim demet dereotu

3 dilim beyaz peynir

1 paket kabartma tozu

2 su bardagdi misir unu
Alabildigi kadar un

1 corba kasigdi ¢cérekotu

1 yumurta kirilir, diger yumurtanin sarisi ayrilir. Uzerine rendelenmis patates, yumusak margarin, yogurt eklenir,
parmak uglariyla karistirilir. Sonra ince kiyilmig dereotu, ezilmis peynir, misir unu, kabartma tozu ilave edilir.
Sonra toplanana kadar un konarak yogrulur. Hamurdan limon kadar pargalar alinir, yuvarlanir, biraz
yasslilastinlir. Yaglanmis tepsiye dizilir, Gzerine yumurta sarisi sdrdltr, gérekotu serpilir. 180 derece firinda
kipkirmizi olana kadar pigirilir.
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