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TOKAT KEBABI

Ahmet Paylan

Taze kuzu eti
Kuyruk yagi
Patlican
Yesil biber
Patates
Sarimsak
Pide

Kuzu eti orta blytklikte parcalar halinde hazirlanir.

Sislere dizilirken en bagina bir parga kuyruk yag takilir.

Bir parga et, patlican ve ince kesilmis patates sirasiyla sise dizilir. Bunlari yaparken patlicanlarin kabugu
alinmaz. Patlicanlar ortadan iki parcaya ayrilir ve 6nceden hafifce tuzlanir.

Patlicanlarin sap kismi, sislerin ug kismina takilir ki, siste bulunan malzemeler dékulmesin.

Ayri bir sise bir parca kuyruk yagi ve sarimsaklar eklenir.

Kebap ocaginin ortasinda bulunan yatay demire asilarak pismeye birakilir.

Pideyle servis edilir.
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