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TOKAT KEBABI

500 gram kuzu but eti

3 adet patlican

1 adet patates

4 adet yesil biber

2 adet domates

4 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
1 silme tath kasigi tuz

Etleri iri iri dograyip tuzlayin.

Patlicanlari alaca soyup patlicanin blyikligine goére, enine ikiye ya da G¢e kesin ve iri iri dilimleyin.
Dogradiginiz patiicanlari tuzlu suya koyup kenara alin.

Patatesleri soyup D seklinde ince ince dilimleyin.

Domatesleri kiip kiip dograyin. Sarimsaklari soyun ama bitiin kalsinlar.

Yuvarlak bir firin tepsisine, bir patlican, bir et, bir patates olarak yerlestirin. Ortada kalan bogluga domatesleri ve
sarimsaklari yerlestirin.

En Uste de biberleri dizip Uzerine yarim ¢ay bardagi zeytinyadi gezdirin ve tuz serpin.

Firnni 220 dereceye ayarlayip 6nceden isitin. Tepsiyi 1 saat firnda pigirin.

Ardindan cikarip sicak sicak servis edin.
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