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TOKAT COREGI

250 gram tereyagi
3 adet yumurta

3 bardak sit

2 bardak ceviz

Y2 bardak sivi yag
2 paket yas maya
3 tath kasig1 seker
1 tath kasidi tuz
Aldigi kadar un

3 bardak sitin icerisine yarim paket yas maya koyulur. Mayal sitiin igerisine iki tim yumurta ve bir yumurtanin
da aki eklenir. Karigima 3 tatli kagigi toz seker, 1 tath kasigi da tuz serpilir. Hamur karisimina 250 gram tereyagi
eklenir. Biraz da sivi yag katilir. Géreginin hamurunu yogurulmaya basglanir. Un takviye edilip ceviz katilan mayali
hamur iyice yogurulur. Kivamini bulan hamurdan pargalar koparip ¢érekler tepsiye agilir. Agilan ¢orek
hamurlarina yumurta sarisini suriliir. Gérekler pistikten sonra kolay dilimlenmesi igin tizerine bigakla kesikler
atilir. Son sekli verilen cevizli tokat ¢éregi pismesi igin firina koyulur.
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