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TOGGA CORBASI (OSMANIYE)

1 kilogram yogurt

1 su bardagi dévme

1 cay bardagi nohut

500 gram ispanak

1 demet nane

1 adet yumurta

1 yemek kagigi un

1 cay kasigi tuz

1 su barda@ kaynamis su

Nohudu 8-10 saat 6énceden ilik suya koyup bekletin.

Ddvme ve nohudu glzelce haglayin.

Bu esnada nane ve ispanaklar dograyip kenara alin.

Yogurt, yumurta ve unu iyice ¢irpin.

Bir bagka tencereye aktarip kesilmemesi igin hizla karigtirarak kaynatin.

Kaynayan yogurda nohut ve dévmeyi de ekleyip 10 dakika daha pisirin.

Gorbaya 6nce nane yapraklarini, naneler hafif sarardiktan sonra da ispanaklari ilave edin.
Son olarak gorbayi atesten almadan 6nce 2 su barda@i kaynamig suyu ve tuzu da ekleyin.
Bir tagim daha kaynattiginiz gorbayi sicak servis edin.
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