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TOGGA CORBASI (KAYSERI)

Kayseri Buylksehir Belediyesi

500 gr yogurt

2 yemek kasigi un

3 yemek kasigi tereyagd

1 cay bardag piring

2 yemek kagsidi domates salgasi
1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi kuru nane

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Yogurdu 2 bardak su ile ¢irpin.

Bir yemek kasigi tereyaginda unu kavurun.

Kavrulan una tuz ve yogurdu azar azar ilave edin.

Sonra yikanmis pirinci ekleyin.

Pirin¢ acilincaya kadar karistirarak pisirin.

Kivami ¢ok koyu olduysa 1 bardak sicak su ilave edin.

Kalan tereyaginda salgcay kavurun, kavrulan salgaya baharatlari ilave ederek altini kapatin.
Servis ettigimiz gorbaya baharatli sosu ilave ederek servis edin.
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