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TOGA CORBASI (SiVRIHISAR ESKISEHIR)

Tahsin Altin
Sivrihisar Folkloru

1 yemek kasigi un

2 adet yumurta

1 su bardagi stizme yogurt
Yarim su barda@ nohut

1 cay bardagi bugday

5 su bardagi su

2 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kasigi nane

1 cay kasigi tuz

Nohut ve bugday 12 saat 6ncesinden ayri kaplarda yeterince islatilir. Yeterince su ilavesiyle yumusayincaya
kadar haslanir. Un, yumurta ve stizme yogurt nohutla bugdayin haglama sulariyla boza kivamindan daha sulu
kivama gelinceye kadar iyice ¢irpilir. Haglanmig nohut ve bugdaylar da eklendikten sonra atese konur.
Kaynayincaya kadar surekli karigtirilir. Kaynamaya bagladiktan sonra ara sira karigtirilarak dibinin tutmamasi
saglanir. Un kokusu gidince tuz ve nane ilave edilir ve atesten alinir. Uzerine kizdirlmig tereyagi gezdirildikten
sonra servis edilir.
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