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TOGA ÇORBASI (ADANA)

Fatma Arslantaş

2 su bardağı dövme
1 su bardağı haşlanmış nohut
1 çay bardağı yoğurt
1 demet ıspanak
1 yemek kaşığı un
Yarım çay bardağı ılık su
2 yemek kaşığı tereyağı
1 çay kaşığı tuz

Dövme yumuşayıncaya kadar haşlanır ve nohut eklenir.
İyice çırpılan yoğurt ve ince ince kıyılan ıspanaklar pişmeye yakın tencereye eklenir.
Bir yemek kaşığı un, yarım çay bardağı ılık suda çırpılarak yemeğe eklenir.
Ateşten indirmeden önce kızdırılan tereyağı yemeğin üstüne gezdirilir.

© lezzetler.com tarif no:164306 • adı:Toga Çorbası (Adana) • gönderen:OlurMuOlur • indirme tarihi:29.04.2025 - 15:04

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/toga-adana-vt75544
http://www.tcpdf.org

