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TOFULU TARHANA CORBASI

1 paket Bizim Mutfak Tarhana Gorbasi
1 tablet Bizim Mutfak Tavuk Bulyon

3 kasik Bizim Mutfak Aycicek Yagi

1 kasik biber salcasi

4 bardak su

200 gr tofu

1 tutam Tuz

1 tutam nane

tencereye koydugumuz sivi yag ve biber salgasini hafif kavurup Uzerine suyu ilave edip hemen ardindan 1 paket
bizim tarhana ¢orbasini koyup koyulasana kadar karistiriyoruz en son tuzunu ve nanesini ilave edip 2-3 dk daha
kaynattiktan sonra ocagin altini kapatiyoruz.ayri bir tavada 1 kagsik tereyagini iyice kizdirip kiip dogranmis tofu
ilave edip pembelestirip kagdit havlu Gzerine aliyoruz.servi kasesine tarhanayi kepce yardimiyla koyduktan sonra
kizarmis tofu lari ilave edip sunuma hazir hale getiriyoruz
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