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TIRYAKI KEK

1 su bardagi seker

3 adet yumurta

1 su bardagi kuru Gzim

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardag st

Yarim paket tereyadi (125 gr)
2 su bardagi un

Seker, karigtirma kabina konur, bir yumurta kirilir, catalla girpilir. ikinci kirilir, girpilir. Uglincti de kirilir girpilir. Bu
sekilde sekerin tanmamen erimesi gerekir. Sut, eritilmis tereyadi eklenir. Sonra elenmis un, vanilya, kabartma
tozu katilir kanigtinlir. En son Gzim katilir, alt-Gst edilir. Yaglanmis tepsiye dokulir. 170 derece firinda 50 dakika
pisirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra servis tabagina ters gevrilir.
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