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TIRTIL TATLISI (EDIRNE)

Milli E@itim Bakanhg!

2 yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag

1 yemek kasigi sirke

1 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

Aldigi kadar un

2 su bardagi dévilmis ceviz
2 su bardag nisasta (hamuru agmak igin)
Serbeti igin:

3 su bardag toz seker

3,5 su bardagi su

1 tath kagigi limon suyu
Uzeri igin:

1 paket tereyagi

Hamur malzemeleri ile kulak memesi yumusakliginda bir hamur yogdrulur. Hamur ceviz buyUkligunde bezelere
ayrilir yarim saat dinlendirilir.

Her beze, nigasta ve un karisimi ile yufka bayUkliginde agilir; icine dévilmuUs ceviz serpilir.

Yufkanin u¢ kismindan biraz iceri katlanir, yufka ince oklavaya sarilir ve iki tarafindan bzulGr.

Oklavadan ¢ikarilir, tepsiye dizilir Gzerine kizdirlmig tereyadi doklir.

180 derece firinda kizarana kadar pisgirilir.

Seker ve su ocada konularak kaynatilir ve yarim limon suyu ilave edilerek serbet hazirlanir.

Finndan ¢ikarilan sicak tatllya soguk serbet dokulerek servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:145879 « adi:Tirtil Tathsi (Edirne) « gdnderen:haci geldi « indirme tarihi:17.05.2024 - 23:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tirtil-tatlisi-edirne-vt105937
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/tirtil-tatlisi-edirne-145879.jpg
http://www.tcpdf.org

