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TIRTIL POGACA

125 Gr Sana Hamurigi

1 Tath Kagi§i tuz

3 Adet yumurta (birinin sarisi Gzerine stirmek i¢in ayrilacak)
1,5 Cay Bardagi toz seker

1,5 Cay Bardag 1lik su

150 gr peynir

2 Paket instant maya

1 Gay Bardagi llik St

Butin malzemeleri karistirip, 4 bardak un ile kulak memesi yumusakhginda bir hamur elde edip, yarim saat
dinlendirin. Hamuru ag¢in, ug¢ kismina peynirli ic malzemeyi ekleyin, i¢ kisimdan itibaren hamuru yarisina kadar
rulo gibi sarin. Agikta kalan kismi ince ince serit gibi kesin ve kesilen kisimlari teker teker hamurun Gzerine sarip,
Onceden yaglanmis tepsiye dizin ve Uzerine yumurta sarisi sirip 180 derece dnceden isitiimis firina yerlestirip,
Ustleri kizarincaya kadar pisirin.
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