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TIRTIL KURABIYE

250 gram margarin

Yarim su bardagi sivi yag

2 tane yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
alabildigi kadar un un

1 ¢ay bardagdi hindistancevizi

1 paket Marmelat, bitter ¢ikolata
3 kaglk misir nigastasi

Hindistancevizi diginda kalan bitin malzemeleri, buyUk bir yogurma kabina koyup karistirarak yumusak bir
hamur elde edelim.

Hamur hazir olduktan sonra tepsiye yagl kagit serelim ve tirtil kurabiye kalibi da denen tirtil kurabiye aparatiyla
kurabiyeleri tepsiye sikalim.

160 derecede bulunan sicak firina tepsideki kurabiyeleri koyup yaklagik 15 dakika pisirelim. Kurabiyelerin
kizarmasina izin vermeden firindan ¢ikaralim.

Tirtil kurabiyeler firindan giktiktan sonra bitter ¢ikolatayr benmari usull eritelim. Ayni boydaki kurabiyelerin
arasina marmelat strip kapatalim. Kurabiyelerin bir ucunu erittigimiz ¢ikolataya batiralim ve oradan da
hindistan cevizine batiralim.

Batin kurabiyeleri bu sekilde hazirladiktan sonra servis tabadina alalim ve servis edelim.
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