—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TIRTIL KURABIYE

Malzemeler:

1 yumurta

150gr. tereyagd (yumusamis)

2,5 su bardagi un

1/2 su bardag seker

yarim paket kabartma tozu

1 limon kabugdu rendesi

pudra sekeri (Uzerine serpmek igin)

Hamuru yoduracagimiz kaba yumusamis tereyagdini, yumurtayi, sekeri ekleyip karigimi, krem haline gelene dek
yoguralim. Unu, kabartma tozunu ve limon kabugu rendesini ekleyip 6zl0 bir hamur yoduralim. Krema torbasina
tirtilll genig agizl parcay takalim. Tereyagi ile yaglanmig firin kabina 10cm.'lik tirtillar halinde hamuru sikalim.
Kurabiyeleri, dnceden isitilmis 180° 1sili firinda Uzerleri beyaz kalacak sekilde pisirelim. Uzerine pudra sekeri
serperek servis yapalim.
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