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TIRTIL EKMEK

1 paket cabuk maya

1 cay kasigi seker

1,5 su bardag ilik su

1 kahve fincani zeytinyagi
Un

Tuz

Susam

Siviyad

Un karistinlmig maya yogurma kabina birakilir. Uzerine seker ve ilik su eklenir, karigtirilir. Zeytinyags, tuz ve
kulak memesi kivamina gelene kadar un eklenerek yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir, 45 dakika dinlendirilir.
Sonra hamur 5 esit parcaya ayrilir ve top gibi yuvarlanir. Hamurun 3 adeti susamda yuvarlanir. Baton kek kalibi
iyice yaglanir. Once susamli top, sonra sade top, sonra susamli top sirasiyla yan yana konur. 20 dakika daha
dinlendirilir, Uzerine firgayla siviyad stzurulir. 185 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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