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TIRSIK CORBASI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmaras Belediyesi

Yarim Su Bardag Dé6gme

Yarim Su Bardagi Nohut

200 Gr Kahramanmaras Tarhanasi
1 Su Barda@ Yogurt

Yarim Su Bardagi Un

1 Bag Tirsik

Corba yapilmadan 1 giin 6nce nohut,tirsik,tarhana,yogurt,un sirasina gére tencereye bastirilir. Uzerine tencere
icindeki malzemeleri geginceye kadar su ilave edilir. Tencerenin adzi kapatilir. Tencere etrafi kalin bezlerle
sarilarak ortamin sicak olmasi saglanir, 1 gece dinlendirilir.

Ertesi glin tencere icerisine dégme ilave edilerek, tuz atilarak karigim kaynatilir. 30 dk. Kisik ateste pigirilerek ,
servise hazir hale getirilir.
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