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TIRSIK CORBASI (ANDIRIN KAHRAMANMARAS)

http://www.hurriyet.com.tr

1 demet tirsik otu

1 su bardagi yarma
2 su bardagi yogurt
1 adet yumurta
Yarim su bardagi un
Gerektigi kadar su

1 gece 6nceden yarmayi islatin.

Tirsik otunu glizelce yikayip ince ince Kiyin.

Onceden islattiginiz yarmayi ve tirsik otunu bol su ekleyerek tencerede kaynatin.
Yarma pistikten sonra tirsik otunun acisini almasi i¢in tzerine un serpin.

Yaklasik 30 dakika sonra unu, bir kasik yardimiyla alin.

Gorbaniza su ekleyip kaynatin. Terbiyeli yodurt icin yumurta, un ve yogurdu ¢irpin.
Kaynayan gorbaya azar azar ekleyin ve 5 dakika daha kaynattiktan sonra ocaktan alin.
Uzerine zeytinyad! gezdirip servis edin.

Not: Kahramanmarag'in Andirin ilgesine has bir lezzet oldugdu igin "Andirin Doktoru" olarak da bilinir.
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