B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TIRITLI TANDIR BOREGI (CORUM)

6 adet tandir ekmegi

4 corba kasigi tereyagi
4 su bardagi su

Iciigin:

300 gr kiyma

1 ¢corba kasigi tereyad
Yarim demet maydanoz
1 tath kasidi tuz

3 adet yumurta

i¢ icin tereyadi tavaya konur, eriyince kiyma atilir, suyunu birakip gekince tuz atilir, atesten alinir. Kiyilmis
maydanoz eklenir. Tereyagdi eritilir, suyla karigtirilir. Yuvarlak tepsi yaglanrr, ilk lavag ekmegi serilir, sulu yag
gezdirilir. Bu gekilde 3 tandir yufkasi st Gsre konur. Iki yumurta kirilir, yayilir, kiymali i¢ serilir. Kalan 3 tandir
ekmegi de yagl su gezdirerek st Uste konur. Uzerime biraz yag surullr. Sonra ocaga yerlestirilir. Tepsinin
yerini degistire degistire bir yizi kizartilir. Bir tepsi yardimiyla diger yizu cevrilir. Bu yizi de pigince atesten
alinir, tepsi boregi gibi kare kare keserek servis tabagina konur.
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