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TIRITLI PACA

10 adet paca

2 adet limon

5 dis sarimsak

1 kasik zeytinyagi
1 adet francala

5 kasik sadeyag
2 kasik margarin
3 kasik un

6 adet yumurta

Pacalar ayiklanip, titsdlenir, kil keseleri ¢ikarildiktan sonra, bol suda haglanir. Francala ortadan ikiye, o da ince
uzun dilimlere uzun dilimler de ortadan ikiye ayrilir. Bu dilimler sadeyadla bir tavada iyice kizarana kadar
kavrulur. Bir tepsiye oturtulur ve Gzerine yagi ayrilmis bol paca suyu dokilur. Hafif ateste sisene kadar pigirilir.
Bir tepsiye yerlestirilen her dilimin Gzerine bir paca oturtarak i1sitmaya devam edilir. Bagka bir tencereye 2 kasik
tereyag@i konur. Fistik ve piringler, tuz ilave edilip hepsi kavrulur. Bir 6I¢U pirince, 2 6I¢l su; igine yumurtalar
girilir,yad alinmig paga suyu katilir. Koyulasmaya yuz tutunca, atesten indirilir ve servis yapllir.
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