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TIRIT (TAVUKLU)

Yarim kg tavuk kugbasi

5 adet kebapg! pidesi

1 adet sogan

4 corba kasigi siviyag

1 tath kagig tuz

Uzeri icin:

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 su bardagi rendelenmis domates
1 cay kasigi tuz

Tencereye siviyad konur, tavuk ve ince kiyllmis sodan birlikte atilir. 10 dakika kavrulur. Uzerine tuz ve 2 su
bardadi su konur. Kapakli olarak 25 dakika pisirilir. Bu arada pideler firinda séyle bir isitilir. Sonra kare kare
keserek servis tabagina yerlestirilir. Sos malzemesi de bir tagim pisirilir. Pidelerin Gzerine dnce tavuk, suyuyla
beraber konur. Daha sonra sos gezdirilir.
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