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TIRIT (KUTAHYA)

1 paket yufka

1 adet bitin tavuk
Toz sarimsak

Tuz

Yufkayi un, su ve tuzla yodurduktan sonra ince agarak sacda pisirebilirsiniz. Ya da tarifteki gibi hazir yutka da
kullanabilirsiniz. Yufkayi rulo seklinde sarip, 2 parmak kaliniginda keserek tepsiye diziyoruz. Ardindan yufkalari
finnda kizartiyoruz. Diger taraftan tavugu haslayip didikliyoruz. Suyu biraz isitip igine bol sarimsak ekliyoruz.
Ardindan tuz ekliyoruz. Tavuk suyunu yavas yavas yufkalarin Gstlnde gezdiriyoruz. Yufkalar yumusayana kadar
bu islemi yapiyoruz. Hamur olmamasi i¢in birden ¢okga dékmeyin. Son olarak Usttine didikledigimiz tavuklari
ekliyoruz.
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