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TIRIT (KUTAHYA)

THY Skylife

1 kg guiveclik dana eti (av eti ya da tavuk kullanilabilir)
1 bas sogan

Tuz

Pul biber

Nane

Yogurt

Sarimsak

2 yemek kasi§i tereyagi

2 paket tiritlik kuru yutka

2ltsu

Et ve dérde bdlinmUs kuru sodan 2 litre suda haglanir. Yufkalarin Gzerine et suyu ile dokilerek yufkalar
yumusatilir. Yumusgayan yufkalar servis tabagina alinir. Haglanmig et, ufak pargalar halinde yufkalarin tizerine
serpistirilir. Uzerine sarimsakli yodurt ilave edilir. Kizgin tereyagi ile birlikte nane ve pul biber ile servis edilir.
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