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TIRIDINE BANDIM

Malzemeler:

6 adet yufka

250 gram ceviz

1 adet orta boy tavuk

125 gram margarin veya tereyagi
1 litre su

Hazirlanisi:

Tavugu temizledikten sonra 1 litre suda pigirin. Yufkalari ortadan kesip 6 pargaya bélun. Sigara béregi gibi sarip
biraz yassilagtirin. Tavugun suyundan ayri bir kaba koyup tek tek suya batirdiktan sonra tepsiye dizin. Orta
irilikte cevizleri mikserde dévin. Her katina biraz ceviz, yad gezdirin. Ufak ufak didikledigimiz tavuk etlerini
koyun. En Uste tavuk koyarak sicak olarak firinda pisirin. Firindan ¢ikartip sicak sicak servise sunun.
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