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TIRAMISU

50 gr. seker + 25 gr. seker
200gr. labne peyniri
100gr. ¢irpilmis krema
5 adet yumurta sarisi
Surup igin:

20gr. neskafe

50gr. seker

60gr.su

Keki icin;

5 yumurta

100 gr. seker

100 gr. un

Peyniri sekerle birlikte ¢irpip, krema ile karistirin. Yumurta sarilarini 25 gr. sekerle ¢irparak benmari usul( i1sitin
ve peynirli karisima 1 yaprak jelatinle birlikte ilave edin. Yavas bir sekilde kevgirle karigimi karigtirin. Bu sirada,
nescafe, su ve sekeri bir kapta kaynatip sogumaya birakin. _

Kekin yapilisi: Yumurtayla sekeri kabarincaya kadar ¢irpin. Kabardiktan sonra unu ilave edin. Igine yagl kagit
désenmis tepsiye, kalinligi 4 mm. olacak sekilde yayin. 180 derecede 10 dakika pisirin.
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