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TIRAMISU TOPLARI

300 gr kedi dili biskivi
180 gr labne

100 ml espresso

2 yemek kagigi toz seker
Ici igin;

Surdlebilir gikolata

Disi [gin;

Kakao

Tiramisu toplari i¢in rondoya kedidili biskuvileri alalim ve biraz parcacikli kalacak sekilde rondodan gegirelim.
Ardindan biskdvileri uygun bir karigtirma kabina alalim.

Uzerine seker, espresso ve labne peynirini ilave ederek malzemeyi glizelce karigtiralim. Dilerseniz espresso
yerine granul kahve de kullanabilirsiniz.

Spatula ile kabaca karistirdiktan sonra hamuru elinizle yogurarak son haline getirelim.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar kopararak elimizle yuvarlayalim. Bu igslemi yaparken elinizin hafif nemli
olmasi daha kolay sekil vermenizi saglayacaktir.

Dilerseniz tiramisu toplarini i¢ine ¢ikolata yerlestirerek de hazirlayabilirsiniz. Bunun igin yine hamurdan ceviz
buyukliginde bir parca koparip elimizle yuvarlayalim.

Daha sonra ortasini acarak icerisine surtlebilir ¢ikolata yerlestirelim Ardindan kenarlarini ortada birlegtirip tekrar
top haline getirelim. Bu islemi daha kolay yapabilmek i¢in icerisine stirdidin0z gikolatay bir stire dolapta
bekletebilirsiniz.

Tdm hamuru sekillendirdikten sonra hazirladiimiz toplari kakaoya bulayalim ve servis edelim.
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