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TIRAMISU TARTOLETLERI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Tiramisu

50 g margarin veya tereyagi

2 yumurta

5 - 6 yemek kasigdi st

Islatmak igin:

1,5 - 2 su bardagi st

2 - 3 yemek kasigi toz seker

1 - 2 yemek kasi§i ¢6zlnebilir kahve
Krema igin:

8 - 10 adet ¢ilek

2 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
Kalip:

Dr. Oetker 6&apos;li Tartolet Kalibi

Tartolet kaliplarinin igini margarin ile iyice yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden
agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C ;

Tiramisu un karisim pogetini ¢irpma kabina bosaltin. Uzerine margarin, yumurta ve sitl ilave edin. Mikserin
¢irpici uglari ile 6énce dasuk, sonra yiksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Hamuru tartolet kaliplarina paylastirin
ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan alin. 5-10 dakika sonra ters gevirerek kaliplardan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

S0tU derin bir kaseye alin. Uzerine toz seker ve kahveyi ekleyip eriyinceye kadar karistirin. Soguyan tartoletleri
bu karisima batirip ¢ikarin ve servis tabaklarina alin.

Cilekleri ince dilimleyip tartolet tabanlarinin tizerine siralayin.

Soguk situ ¢irpma kabina alin. Uzerine krema posetini bosaltin. Mikserin ¢irpici uglari ile énce distk, sonra
yUksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Yildiz u¢lu krema sikma torbasina doldurup gileklerin Gzerine sikin.
Buzdolabinda yaklasik 1 saat bekletin. Servisten énce stisleme karisimini bir stizge¢ yardimi ile kremalarin
Uzerine serpin.
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