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TIRAMISU

2 su bardagi sut

2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardadi seker

1 paket vanilya

1 paket labne peyniri

1 yumurta sarisi

2 corba kasiJi kakao

1 paket kakaolu pasta keki
4 corba kasigi Antep fistig

Oncelikle kremasi igin tencerede yumurta sarisi, sit, un, seker ve vanilyay iyice ¢irpin. Ocak lzerine alip
karistirarak koyulagsincaya kadar pismeye birakin. Ocaktan alip i¢ine labne peynirini ve vanilyayi ekleyin. Ara
sira karigtirarak sogumaya birakin. Pasta kekini sitle ya da sekerli kahve ile islatip arasina ve Uzerine kremadan
sirin. Krema soguyunca kakao serpin. Daha sonra tiramisunun tzerine fistiklari serpin ve dilimleyerek soguk
servis yapin.
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