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TIRAMISU

iIkay Ozdemir

1 Adet Hazir Pandispanya

1 Su Barda@ Sicak Su

2 Corba Kasigi Granil Kahve
2 Corba Kasigi Toz Seker

2 Corba Kasigi Kakao

4 Su Bardagi St

1 Adet Yumurta

200 Gr. Labne Peyniri

3 Kahve Fincani Un

3 Kahve Fincani Toz Seker

Once kremamizi hazirlayalim. Bunun igin siit, un, yumurta ve toz sekeri bir tencereye alip blendirdan gegirelim.
Ocaga koyup, tel ¢irpiciyla strekli karistirarak muhallebi kivamini alana kadar pisirelim, sogumasi icin
bekletelim.

Bu arada sicak su, ikiser corba kasigi neskafe ve toz sekeri karigtiralim. ikiye ayirdigimiz pandispanyalarin i¢
yUzlerini bu suyla islatalim.

Bu arada soguyan kremanin igine bir paket labne peynirini ekleyip, karistirarak iyice yedirelim.

Kremanin yarisini servis tabagindaki pandispanyanin Uzerine kalin bir sekilde striip, daditalim. Diger
pandispanya katini izerine kapatip, kalan kremayla pandispanyalari tamamen kaplayalim.

Birkag¢ dakika bekledikten sonra stizge¢ yardimiyla kakaoyu serpelim. Buzdolabinda 2-3 saat dinlendirdikten
sonra servis yapalim.
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