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TRAMISU

1 Yemek Kasigi Sana Mutlu Aile

3 Yemek Kagidi un

2 Su Bardagi st

1 Su Bardagi sekerli nescafe

2 Adet yumurta

1 Paket kedi dili buskuvi

1 Paket labne peyniri

0,5 Su Bardagi toz seker o

1 Parca KAKAO (UZERINE SERPMEK ICIN)

Tencereye, sutd, unu, sekeri ve yumurta sarilarini koyup orta ategte muhallebi kivamina gelene kadar
karistirarak pisirin. Uzeri g6z g6z olup kivama gelince yarim yemek kasigi sana ekleyip karistirin. Yag eridikten
sonra tencereyi ocaktan alip sogumaya birakin. Krema soguyunca, (genelde ben krema ilinir iinmaz hemen
labneyi ilave edip ¢irpmaya bagliyorum), ayri bir kaba aktarip igine labne peynirini ilave edip 1-2 dk mikserleyin.
Bir bardak ilik suya 2 tath kasigi toz seker ve 2 tatl kasigi nescafe koyup karistirin. Bu karisim yassi bir kaseye
dokip teker teker tiim kedidillerini icine bandirip i1slatin ve, ister dikddrtgen bir cam kap, ister birer Kisilik kuplar
olsun, dizin. Ancak gok da i1slanip yumugamamasina da dikkat edin. Once bir sira dizin. Sonra kremanin yarisini,
kedidillerinin Gzerine dékup yayin. Ikinci sirayl da ayni ydntemle dizdikten sonra, kremanin geri kalani da
bunlarin Gzerine dékin.En sonunda 1 ¢orba kasigi kakaoyu bir slizgece koyup, pastanin tzerinde eleyerek
serpin.
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