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TİRAMİSU

50 Gr Sana Klasik
1 Paket kedi dili
1 Kutu labne peynir
5 Yemek Kaşığı şeker
1 Su Bardağı su
2 Su Bardağı süt
1 Yemek Kaşığı nescafe
1 Adet yumurta sarısı
2 Yemek Kaşığı un
1 Paket vanilya

Süt, yumurta, un ve şekeri,sana klasiği karıştırarak pişirin. Kaynamaya başlayınca kapatın ve biraz ılısın. Vanilya
ve labne peynirini ekleyin. Mikserle iyice pürüssüz kıvama gelene kadar çırpın, kremanızı hazırlamış olun. Su,
şeker ve nescafeyi birlikte eritin. Baton kalıbımıza önce strech filmi kaplayın. Üzerine kremadan bir miktar koyup
bir sıra kedi dili dizin ve bunları nescafe ile ıslatın. Bu işlemi bir kez daha tekrar edip buzdolabına koyun. Bir kaç
saat dinlendirin(ya da bir gece) Ertesi gün çıkarıp servis kabımıza ters çevirin ve üzerine kakao eleyin.
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