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TIRAMISU

50 Gr Sana Klasik

1 Paket kedi dili

1 Kutu labne peynir

5 Yemek Kagidi seker

1 Su Bardag su

2 Su Bardagi st

1 Yemek Kasigi nescafe
1 Adet yumurta sarisi

2 Yemek Kagigi un

1 Paket vanilya

Sat, yumurta, un ve sekeri,sana klasigi karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca kapatin ve biraz ilisin. Vanilya
ve labne peynirini ekleyin. Mikserle iyice plriissiiz kivama gelene kadar ¢irpin, kremanizi hazirlamig olun. Su,
seker ve nescafeyi birlikte eritin. Baton kalibimiza énce strech filmi kaplayin. Uzerine kremadan bir miktar koyup
bir sira kedi dili dizin ve bunlari nescafe ile islatin. Bu islemi bir kez daha tekrar edip buzdolabina koyun. Bir kag
saat dinlendirin(ya da bir gece) Ertesi giin ¢ikarip servis kabimiza ters gevirin ve Uzerine kakao eleyin.
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