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TIRAMISU

1 Adet labne peyniri

1 Tane Pandispanya

2 Yemek Kagigi neskafe )
1 Tath Kasigi TURK KAHVESI
3 Kahve Fincani tozseker

1 Tane yumurta

4 Su Bardag tiramisu'un kremasi icin : st
1 Su Bardag sicak su

3 Kahve Fincani un

1 Yemek Kasigi kakao

2 Yemek Kasidi tozseker

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi

Krema, sUt, un yumurta ve pudra sekeri yapmak igin blendirdan gegirin. Atese koyun ve muhallebi kivamina
gelinceye kadar surekli karistirarak pisirin. 10 dk. sogutun. Bu arada, sicak su,iki yemek kasigi instant kahve ve
pudra sekerini karigtinin. Stingerler i¢ yizleri alarak yarisi iginde islatin.soguyunca igine iyice karistirarak, 1
paket krem peynir ekleyin. Servis plakasi pandipanya yarisi kalin bir krem uygulayin. Diger pandispanyanin
katta kapi tamamen kalan krem siingerler kapsamaktadir. Bu soguduktan sonra bir ka¢ dakika yardimi ile filtre,
kakao ve tirk kahvesi serpin. 4-5 saat buzdolabinda bekletin.
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