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TIRAMISU

0,5 Su Bardag: eti kakao

1 Paket labne peyniri (kremasi igin)
1 Su Bardag st

3 Corba Kasigi un

2,5 Paket Kedi dilimi biskivi

3 Corba Kasigi seker

1 Adet yumurta

1 Gorba Kasigi nescafe

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

SUT UN YUMURTA VE SEKERI MUHALLEBI KIVAMINA GELENE KADAR PISIRIN.OCAKTAN ALMADAN 1
KASIK SANA YAGINI iCINE iLAVE EDIN.DAHA SONRA LABNE PEYNIRINi ICINE ILAVE EDIN.BIR KAPTA
SUT ILE NESCAFE Yi KARISTIRIN.KEDI DILLERINI BU KARISIMA BATIRIP DIKDORTGEN BORCAMA
SIRALAYIN.HAZIRLADIGIMIZ MUHALLEBININ YARISINI USTUNE DOKUN.TEKRAR USTUNE BIR KAT
DAHA KEDI DILi SIRALAYIN.KALAN MUHALLEBIYIDE USTUNE SURUN.DAHA SONRA GAY SUZGUSU
YARDIMIYLA USTUNE KAKAOYU SERPIN.
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