%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TRAMISU

1 adet yuvarlak pandispanya
2 ¢orba kasiJi nescafe

1 bardak su

2 corba kagsidi tozseker

1 litre st

1 adet yumurta

3 kahve fincani tozseker

3 kahve fincani un

1 paket labne peyniri

Bir kase i¢inde nescafe, sicak su ve sekeri karistirin. Pandispanyanin her iki tarafinin igini bu karigimla islatin.
Sit, seker, un ve yumurtayi karistirin. Koyulagincaya kadar karistirarak pisirin. Altini kapattiktan sonra labne
peynirini ekleyin ve telle ¢irparak putirsiz olmasini saglayin. Hazirladiginiz kremanin yarisini ilikken, kek
pargalarindan birinin Gzerine strin. Kekin diger yarisini Gzerine kapatip kalan kremayla tamamen Ustinu ve
yanlarini kaplayin Ustind tamamen kakao ile kaplayin.Biraz soguduktan sonra buzdolabinda 1 saat bekletip
servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 03.04.2024
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