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TIRAMISU

1 adet Hazir Pandispanya
1 su bardag sicak su

2 corba kasigi Granul Kahve
2 corba kasigi Toz Seker
2 corba kagigi kakao

Sosu lgin:

4 su bardag st

1 adet yumurta

200 Gr. labne peyniri

3 Kahve Fincani un

3 Kahve Fincani Toz seker

Once kremamizi hazirlayalim. Bunun igin sit, un, yumurta ve toz sekeri bir tencereye alip blendirdan gegirelim.
Ocaga koyup, tel ¢irpiciyla surekli karigtirarak muhallebi kivamini alana kadar pigirelim, sogumasi igin
bekletelim. Bu arada sicak su, ikiser corba kasigi neskafe ve toz sekeri karigtiralim. Ikiye ayirdigimiz
pandispanyalarin i¢ yizlerini bu suyla islatalim. Bu arada soguyan kremanin igine bir paket labne peynirini
ekleyip, karigtirarak iyice yedirelim. Kremanin yarisini servis tabagindaki pandispanyanin Gzerine kalin bir
sekilde surip, dagitalim. Diger pandispanya katini Gizerine kapatip, kalan kremayla pandispanyalari tamamen
kaplayalim.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 11.03.2024
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