—

L
.
H

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TIRAMISU

Ayse Turan

Tiramisu Malzemeleri:

2 Corba kasigi nescafe
2 corba kasi§i toz seker
1 hazir kakaolu pasta alti
1 cay fincani sicak su
Krema Malzemeleri:
yarim litre sit

1 adet yumurta

3 kahve fincani toz seker
3 kahve finceni un

1 paket pinar labne peyniri

Nescafe ve sekeri bir fincan sicak su ile karistiralin.Hazir keki enlemesine iki pargaya ayirali. keki iki parcasini
da nescafeli karigimla islatin.Un,seker,sit ve yumurtayi karistirin.Koyulagincaya kadar karigtirarak pisirin.Ocagi
kapattiktan sonra labne peynirini ekleyin ve telle girparak putlirsiiz olmasini sadlayin.Hazirladiginiz kremanin
yarisini ilkken,kekpargalarinin birinin Gzerine surin.Kekin dider yarisini Gizerine kapatin.Kalan kremay!
sUrin.Kahve ile susledikten sonra sogumasini bekleyin.
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