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TIRAMISU

Hidayet Zamur

2 ¢orba kasiJI neskafe
1 tath kasidi toz seker
1 hazir sade pasta alti
1 cay fincani sicak su
Krema malzemeleri;
Yarim litre st

2 adet yumurta sarisi
1su bardagi toz seker
3 ¢orba kasiJi un

1 paket vanilya

1 paket pinar labne peyniri

Nescafe ve sekeri bir fincan icinde sicak su ile karigtirin. Hazir keki enlemesine iki pargaya ayirin. kekin iki
parcasini da hazirladiiniz nescafeli karigimla ilik iken slatin.

Un, seker, sut ve yumurtayi karnstirin. Koyulasincaya kadar karistirarak kisik ateste pisirin. Ocagi kapatip krema
soguduktan sonra ézellikle pinar labne peynirini ekleyin ve el mikseri ile ¢irparak pltirsiz olmasini saglayin.
Hazirladiginiz kremayi 10 dakka buzdalabinda beklettikten sonra kek pargalarindan birinin Gzerine strin. Kekin
diger yarisini Uzerine kapatin. ve kalan yarim nescafe ile islatin Kalan kremay striin. Kakao ile stsledikten
sonra sogumasi i¢in buzdalabinda en az 4 saat bekletiimeli daha lezzetli olur.
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